BAA
DI

FORMULE REPAS EN CHAMBRE

Entrée - Plat - Dessert 25 €

ENTREES AU CHOIX

Terrine Maison

Terrine de Porc au Porto

Rillettes de Champignons Maison (v)

Selon la recette de notre chef champignonniste

Salade Atlantique

Saumon fagon Gravlax (Combava, Dulse, Citron , Huile d’Olive), Feta marinée au basilic, Salade, Concombre, Tomates, pickles
de carotte.

Salade Ligérienne
Poulet mariné a l'estragon, fromage de chevre cendré, oeuf dur, Salade, Riz 3 saveurs et Tomates.
Salade Fraicheur (v)

Riz 3 saveurs, Concombres, Tomates, Tofu, Oeuf Mollet au soja, Huile de Sésame et Graines de Sésame, Pickles de Navet

PLATS AU CHOIX

Cabillaud curry coco

Filet de Cabillaud, purée de céleri, pommes de terre, julienne de légumes, poélée de pleurottes, bouillon curry et
creme de coco

Poulet chasseur au vin blanc

Filet de poulet grillé, purée de céleri, pommes de terre, julienne de légumes, poélée de pleurottes, sauce chasseur au vin blanc, aux
cepes et champignons de Paris a la creme

Tofu Maitre d’Hoétel (v)

Tofu, beurre Maitre d'Hotel, purée de céléri, pomme de terre, julienne de légumes, poélée de pleurottes

DESSERT AU CHOIX

Dessert du jour
Selon inspiration du chef, accompagné de creme Anglaise
Tarte Tatin

Accompagnée de creme Anglaise

ARTISTE EN CULOTTE COURTE (-12ans)

Pates, poulet au beurre

Donut 10 €

*SUR RERSERVATION AVANT 14HOO

POSSIBILITE DE BOISSONS AVEC OU SANS ALCOOL A CHOISIR AU RESTAURANT
“LE BALADIN"”
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